
 
Ein herzliches Grüß Gott ! 

 
Unser Küchenchef Robert Lang und sein Team möchten Sie gerne mit 

regionalen und saisonalen Schmankerln verwöhnen.  
Die Qualität des Produktes steht dabei stets im Vordergrund. 

 
Genau deshalb sind wir bemüht, mit heimischen Produkten  
und lokalen Lieferanten zusammenzuarbeiten :  
 

 Fleisch, Geflügel und Fisch : Zuegg Eurogast / Karnerta AMA 
  Gütesiegel und Metzgerei Ortner 

 Fangfrische Forellen : Günther Bachlechner, Nußdorf 

 Räucherspezialitäten : Framilie Truntschnig aus  Nikolsdorf 

 Käsespezialitäten : Michelbacherhof, St. Johann 

 Salat und Gemüse : Familie Koller vulgo Dörer aus Tristach, 
  Robitsch und Zuegg Eurogast 

 Kartoffeln : Trutschnig Andreas (Winklerhof) aus Nikolsdorf 

 Hendl, Eier : Familie Steiner, Tristach 

 Frischkäse : Familie Vergeiner, Assling 

 Brot, Gebäck : Bio-Bäcker Ernst Joast 

 Schlipfkrapfen : Lydia Nöckler, St. Jakob 

 Lamm : aus dem Villgratental 

 Wild : Bernd Mühlburger, Oberlienz 
 

 

Ein gutes Essen ist Balsam für die Seele ! 
 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

 

 

Weinempfehlung 
 

 
 

 Moarhof weiß 2017 1/8 € 3,80 

 GV/CH,WG Bayer, Königsbrunn 

  

 Rotgipfler Tradition 2016 1/8 € 3,90 

 WG Hühnel, Gumpoldskirchen 

 

 Gemischter Satz 1/8 € 3,80 

 WG Lehner, Gols 

 

  

 Rose 2018 1/8 € 3,70 

 WG Stadler, Halbturn 

 

 Moarhof rot 2016 1/8 € 4,20 

 ZW/ML/CS 

 Weingut Stiegelmar, Gols 

 

 Syrah „Black Pepper“ 2017 1/8  €  4,50 

 WG Pfneissl, Deutschkreutz 

 

 Blaufränkisch 2015 1/8 € 3,90 

 WG Stiegelmar, Gols 

 



 
 

Fragen Sie nach unserem täglich wechselnden Abendmenü, 
von dem Sie auch einzelne Speisen auswählen können 

 

3-Gänge    EUR 30,00 
4-Gänge   EUR 35,00 

 

 

…Vorne weg…  
 

Moarhof's Beef Tatar 
Salzbutter / Toastbrot 

1 Person € 16,00 
2 Personen € 28,00 

 

Tatar Piemontese vom Kalb 
(Olivenöl / Knoblauch / Limette) 

Kapern / Oliven / Baguette 
€ 18,00 

 

Duett vom Rinder- & Hirsch-Carpaccio 
Feldsalat / Oliven / Parmesanspäne  

€ 14,00 

 

Geräucherte Barbarieentenbrust  
Grantensulz / Fenchelsalat  

€ 16,50 
 

Gemischter Blattsalat   
Kräutervinaigrette / geröstete Körndln 

Topping :   gegrillte Black Tiger Garnelen  
ODER  

gegrillte Rinderfi letspitzen  
€ 18,00 

 

…Supp´n…  
 

Klare Rinderkraftbrühe 
Grießnockerl oder Speckknödel oder  
Kaspressknödel oder Kräuterfrittaten 

€ 5,00 
 

Cremige Selleriesuppe  
gebackenes Bällchen von hausgebeiztem Lachs 

€ 6,00 

 

Gedeck (Amuse Gueule, Gebäck, Wasser)      2,00 
 

 

Liebe Gäste, 
 wir wünschen Ihnen einen wunderschönen und kulinarischen Abend bei uns im Haus. 

Von unserer Seite haben wir die Speisenportionen so angepasst, dass sie ein hohes  
Wohlbefinden erreichen und angenehm satt werden. Unsere Philosophie ist es, dass  

wir sehr respektvoll mit unseren Lebensmitteln umgehen und deshalb auch  
nicht achtlos Lebensmittel wegwerfen. 

Sollten Ihnen unsere angebotenen Portionen nicht ausreichend sein,  
so werden wir Ihnen gerne noch etwas nachreichen. Das ist für uns ein deutliches Zeichen,  

dass wir Ihren Geschmack getroffen haben und das ist nun mal das  
größte Kompliment für unser Küchenteam! 

Das Moarhof-Team wünscht Ihnen einen guten Appetit! 



 

… War m dazw isc he n…  
 

Spaghettini 
gegrillte Karpfenmedaillons / Sauce Béarnaise / Spinatpüree 

Vorspeise € 11,50  
Hauptspeise € 15,00  

 

"Osttirolini" 
Lamm / geschmortes Bierkraut  

Bergkäse / braune Butter 

€  12,00 

 

… Unser e  Hauptger ic hte…  
 

Moarhof’s Grillerei  
Medaillons von Rind / Schwein / Huhn 

Café de paris / Speck-Zwiebel-Chutney / BBQ Sauce /  
Gemüsebouquet / Pommes XL  

€ 24,00 

 

Wiener Schnitzel 
Preiselbeeren / Petersilienkartoffeln  

vom Schwein € 13,50 
vom Kalb € 19,50 

 

Rinderfiletsteak 
Cognacrahmsauce / rotes Blumenkohltatar / Selchfleischkroketten 

€ 32,00 

 

Forelle Müllerin 
Braune Butter / Dillkartoffeln / grüner Blattsalat  

€ 19,50 
 

Rosa gebratene Schweinemedaillons 
im Kohlsprossen-Speckmantel 

Thymian-Ingwerjus / glacierte Sprossen / Kartoffel-Pastinakenpüree 
€ 24,00 

 
 

"Tomahawksteak" für 2 Personen 
(Dry aged Beef 28 Tage am Knochen gereift, ca.  800g)  

Pfefferrahmsauce / Gemüsebouquet / Potato Dippers 
€ 75,00 

 

 

Geschmorter Lammkeulenbraten 
Rotkohlstrudel / Kräuter-Schufnudeln 

€ 18,50 

 

Fisch-Variation aus Meer & See 
Seezunge / Zander / Garnele  

Paprikacreme / Zucchinispaghetti / Kartoffelpolster 
€ 24,50 

 



 
 

 …Nachher…
 

 

Sorbetvariation 
Cassis / Himbeere / Passionsfrucht 

€ 6,00 

 
„Moaramisu“  

Mascarponecreme /Biskotten /  
Hefeweizen & Espresso / Schokolade 

€ 7,50 

 
Mousse au chocolat 

weiß & zartbitter  
Erdbeeren / Kirschen 

€ 6,50 

 
Halbgefrorenes von Ananas & Himbeere 

Fruchtspiegel 
€ 6,50 

 
 

 

 

Heiße Liebe 
€ 5,80 

 

Coup Dänemark 
€ 5,80 

 

Moarhof Becher  
€ 6,50 

 

Kürbiskernbecher 
€ 5,40 

 

gemischtes Eis 
mit /ohne Schlag 

€ 3,80 / 3,20 
 
 
 

  
 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit !  
 

Ihre Familie Winkler mit dem Moarhof -Team!  

http://eiscafecappuccino.files.wordpress.com/2011/08/gruenerapfel.jpg

