Ein herzliches Griif3 Gott!

Unser Kiichenchef Robert Lang und sein Team mochten Sie gerne mit
regionalen und saisonalen Schmankerln verwohnen.
Die Qualitit des Produktes steht dabei stets im Vordergrund.

Genau deshalb sind wir bemiiht, mit heimischen Produkten
und lokalen Lieferanten zusammenzuarbeiten :

o Fleisch, Gefliigel und Fisch : Zuegg Eurogast / Karnerta AMA
Giitesiegel und Metzgerei Ortner

° Fangfrische Forellen : Giinther Bachlechner, Nudorf

o Riucherspezialititen : Framilie Truntschnig aus Nikolsdort
o Kisespezialititen : Michelbacherhof, St. Johann
o Salat und Gemiise : Familie Koller vulgo Dorer aus Tristach,

Robitsch und Zuegg Eurogast
° Kartoffeln : Trutschnig Andreas (Winklerhof) aus Nikolsdorf
° Hendl, Eier : Familie Steiner, Tristach
o Frischkise : Familie Vergeiner, Assling

° Brot, Gebick : Bio-Bicker Ernst Joast N AT UR E RHALT EN.
J Schlipfkrapfen : Lydia Nockler, St. Jakob  NATUR ERLEBEN.

o Lamm : aus dem Villgratental i
° Wild : Bernd Miihlburger, Oberlienz M EINKLANG Naﬁm;m

Hohe Tauern
-

—_——

FEin gutes Essen ist Balsam fiir die Seele !

Weinempfehlung

Moarhof weif3 2017 1/8 € 3,80
GV/CH,WG Bayer, Kénigsbrunn

Rotgipfler Tradition 2016 1/8 € 3,90
WG Hihnel, Gumpoldskirchen

Gemischter Satz 1/8 € 3,80
WG Lehner, Gols

Rose 2018 1/8 € 3,70
WG Stadler, Halbturn

Moarhof rot 2016 1/8 € 4,20
ZW/ML/CS

Weingut Stiegelmar, Gols

Syrah ,,Black Pepper" 2017 1/8 € 4,50
WG Pfneissl, Deutschkreutz

Blaufrankisch 2015 1/8 € 3,90
WG Stiegelmar, Gols




Fragen Sie nach unserem téglich wechselnden Abendmenti,

von dem Sie auch einzelne Speisen auswdahlen kénnen

3-Gange EUR 30,00
4-Gange EUR 35,00

..orne wegq...

Moarhof's Beef Tatar

Salzbutter / Toastbrot
1 Person € 16,00
2 Personen € 28,00

Tatar Piemontese vom Kalb
(Olivensl / Knoblauch / Limette)

Kapern / Oliven / Baguette
€ 18,00

Duett vom Rinder- & Hirsch-Carpaccio

Feldsalat / Oliven / Parmesanspéne
€ 14,00

Geriducherte Barbarieentenbrust

Grantensulz / Fenchelsalat
€ 16,50

Gemischter Blattsalat
Kriutervinaigrette / gerdstete Kérndln
Topping : gegrillte Black Tiger Garnelen
ODER

gegrillte Rinderfiletspitzen
€ 18,00

LSuppn...

Klare Rinderkraftbriihe

GrieBnockerl oder Speckknodel oder

Kaspressknodel oder Krauterfrittaten
€ 5,00

Cremige Selleriesuppe

gebackenes Billchen von hausgebeiztem Lachs
€ 6,00

Gedeck (Amuse Gueule, Gebick, Wasser) 2,00

Liebe Gaste,
wir wiinschen lhnen einen wunderschonen und kulinarischen Abend bei uns im Haus.
Von unserer Seite haben wir die Speisenportionen so angepasst, dass sie ein hohes
Wobhlbefinden erreichen und angenehm satt werden. Unsere Philosophie ist es, dass
wir sehr respektvoll mit unseren Lebensmitteln umgehen und deshalb auch
nicht achtlos Lebensmittel wegwerfen.
Sollten Ihnen unsere angebotenen Portionen nicht ausreichend sein,
so werden wir lhnen gerne noch etwas nachreichen. Das ist fiir uns ein deutliches Zeichen,
dass wir lhren Geschmack getroffen haben und das ist nun mal das
groBte Kompliment fiir unser Kiichenteam!
Das Moarhof-Team wiinscht Ihnen einen guten Appetit!




.. Warm dazwischen...

Spaghettini
gegrillte Karpfenmedaillons / Sauce Béarnaise / Spinatpiiree
Vorspeise € 11,50
Hauptspeise € 15,00

"Osttirolini”

Lamm / geschmortes Bierkraut

Bergkise / braune Butter
€ 12,00

.Unsere Hauptgerichte...

Moarhof’s Grillerei
Medaillons von Rind / Schwein / Huhn
Café de paris / Speck-Zwiebel-Chutney / BBQ Sauce /

Gemiisebouquet / Pommes XL
€ 24,00

Wiener Schnitzel

Preiselbeeren / Petersilienkartoffeln
vom Schwein € 13,50
vom Kalb € 19,50

Rinderfiletsteak

Cognacrahmsauce / rotes Blumenkohltatar / Selchfleischkroketten
€ 32,00

Forelle Miillerin

Braune Butter / Dillkartofteln / griiner Blattsalat
€ 19,50

Rosa gebratene Schweinemedaillons

im Kohlsprossen-Speckmantel

Thymian-Ingwerjus / glacierte Sprossen / Kartoftel-Pastinakenpiiree
€ 24,00

"Tomahawksteak" fiir 2 Personen
(Dry aged Beef 28 Tage am Knochen gereift, ca. 800g)

Pfefterrahmsauce / Gemiisebouquet / Potato Dippers
€ 75,00

Geschmorter Lammkeulenbraten

Rotkohlstrudel / Kriauter-Schufnhudeln
€ 18,50

Fisch-Variation aus Meer & See
Seezunge / Zander / Garnele

Paprikacreme / Zucchinispaghetti / Kartoffelpolster
€ 24,50




..Nachher...

Sorbetvariation

Cassis / Himbeere / Passionsfrucht
€ 6,00

»Moaramisu®
Mascarponecreme /Biskotten /

Hefeweizen & Espresso / Schokolade
€7,50

Mousse au chocolat
weil} & zartbitter

Erdbeeren / Kirschen
€ 6,50

Halbgefrorenes von Ananas & Himbeere

Fruchtspiegel
€6,50

- ¥
!4,, Heif3e Liebe

€ 5,80

Coup Dinemark
€ 5,80

Moarhof Becher

€ 6,50

Kiirbiskernbecher
€ 5,40

gemischtes Eis
mit /ohne Schlag

€ 3,80/ 38,20

Wir winschen Ihnen guten Appetit!

lhre Familie Winkler mit dem Moarhof -Team!
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