
Aperitifempfehlung
Prosecco
Ingwer | Grapegruit | Preiselbeere
€ 6,50

Campari Orange
€ 6,90

Campari Soda
€ 6,50

Pricobello Rosè
WG Hagen 
€ 5,10                        1/8

Hugo
€ 7,90

Aperol Spritz
€ 7,90

Sherry
€ 6,50

Martini
€ 5,50

Weinempfehlung
Unsere Klassiker:

Winklers No. 1
Grüner Veltliner 2023
WG Hagn, Mailberg
€ 5,10

Winklers No. 2
Rosé 2023
WG Stadler, Halbturn
€ 5,10

Winklers No. 3 2022
Merlot | Cabernet Franc
WG Stadler, Halbturn
€ 5,40

1/8 l

1/8 l

1/8 l

Weingut Thaller 
 Südost-Steiermark

Weißburgunder 2024
€ 5,50
€ 32,00

﻿Sauvignon Blanc 2024
€ 6,50
€ 38,00

Zweigelt 2023
€ 5,50
€ 32,00

Cabernet Sauvignon 2022
€ 6,50
€ 38,00

Shiraz Reserve 2019
€ 46,00

1/8 l
Fl.

1/8 l
Fl.

1/8 l
Fl.

1/8 l
Fl.

Fl.



Wildhendl, Kartoffeln: Häusleithof - Familie Girstmair, Lienz
Fangfrischer Fisch: Zankl, Dellach und Forellen Jobst, Greifenburg
Salat und Gemüse:  Zuegg Eurogast
Kartoffeln: Winklerhof - Kaspar Trutschnig, Nikolsdorf
Eier: Biohof Gstinig, Oberlienz
Molkereiprodukte: Familie Vergeiner, Assling 

                                         Figerhof, Kals 
                                         Jakoberhof, Matrei
                                         Mar Bauer, Tresdorf 
                                         Schneiderhof, Dölsach 

Brot, Gebäck: Bio-Bäcker Ernst Joast
Schlipfkrapfen: Lydia Nöckler, St. Jakob
Qualitätsfleischprodukte: Karnerta
Wagyu Beef: Donisbauer, Lieserbrücke

Ein herzliches Grüß Gott!

Unser Küchenchef Robert Lang und sein Team möchten Sie gerne mit regionalen 
und saisonalen Schmankerln verwöhnen. 

Die Qualität des Produktes steht dabei stets im Vordergrund.

Genau deshalb sind wir bemüht, mit heimischen Produkten
und lokalen Lieferanten zusammenzuarbeiten:  

Ein gutes Essen ist Balsam für die Seele!

Familie Winkler und das Moarhof-Team wünscht Ihnen einen guten Appetit 
und ein paar schöne Stunden bei uns im Moarhofstüberl!

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage 

bei unseren geschulten Service-Mitarbeitern!

Speisekarte

Gedeck (Amuse Gueule, Gebäck, Wasser)     2,50



. . . V O R N E  W E G . . .

Rindercarpaccio
Balsamicoglace | eingelegtes Gemüse

Tomaten Tapenade | Parmesan
 € 19,90

Kaltgeräucherte Tranchen von der Entenbrust
Honig-Senf-Sauce | marinierte Salatherzen 

 eingelegter Kürbis
€ 18,90

Gemischter Blattsalat
€ 5,50

. . . S U P P ' N . . .

Klare Rinderbouillon
Wurzeljulienne

Mit Einlage nach Wahl:
  Grießnockerln | Kräuterfrittaten | Graukas-Breznknödl

Tiroler Speckknödel | Leberknödel
€ 6,90

Artischocken Cappuccino
Pak Choi | Vinschgerl

€ 7,90



Gegrilltes Fischfilet von der Lachsforelle
Sauce béarnaise | Gemüsejulienne | Fregola

€ 24,90

Osttiroler Schlipfkrapfen
Nussbutter | Parmesan | grüner Blattsalat

€ 19,90

Stew von der Hirschkeule
Wurzelgemüse | Semmelknödel

€ 27,90

Cremiges Safranrisotto
Gegrillter Glocknerschmelz | junger Blattspinat

Geschmorter Kürbis
€ 23,90

Wiener Schnitzel
Wildpreiselbeeren | Petersilienkartoffeln 

vom Schwein  € 18,90 
vom Kalb  € 27,90

Knödeltris
Rote Rübe | Käse | Spinat 

warmer Krautsalat | Nussbutter | Bergkäse
€ 22,90

Filetsteak
medium gebraten | 200g

Auberginen-Paprikadip| Trüffel-Aioli | Portobello
Steakpommes 

vom heimischen Rind € 42,90

. . . U N S E R E  H A U P T G E R I C H T E . . .



Dessertkarte
. . . D I E  S Ü S S E  V O L L E N D U N G . . .

Halbgefrorenes von der Pistazie
cremiges Eis mit weißem Nougat

gebackene Schokolade
€ 7,50

Schokokuchen “medium”
flüssiger Schokokern

Sauerkirschragout | Hollerröster
€ 8,50

Sorbetvariation
Kirsche | Orange | Johannisbeere

€ 7,50

fragen Sie nach unserem:
Tagesdessert

Wir wünschen Ihnen guten Appetit! 
Ihre Familie Winkler mit dem Moarhof-Team!


