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Ein herzliches Gruld Gott!

Unser Kichenchef Robert Lang und sein Team mdchten Sie gerne mit regionalen und
saisonalen Schmankerln verwdhnen.
Die Qualitat des Produktes steht dabei stets im Vordergrund.

Genau deshalb sind wir bemuht, mit heimischen Produkten
und lokalen Lieferanten zusammenzuarbeiten:

e Fleisch: Villgrater Bergfleisch

e Wildhendl: Hausleithof - Familie Girstmair, Lienz

e Fangfrischer Fisch: Zankl, Dellach

e Raucherspezialitaten: Familie Truntschnig aus Nikolsdorf
e Salat und Gemuse: Robitsch und Zuegg Eurogast

o Kartoffeln: Winklerhof - Kaspar Trutschnig, Nikolsdorf

e Kurbis: Girstmair Clemens, Patriasdorf

e Eier: Sonnseiten Goggile, Familie Jans, Nul3dorf-Debant

o Kasespezialitaten: Familie Vergeiner, Assling | Figerhof, Kals | Jakoberhof, Matrei
e Brot, Geback: Bio-Backer Ernst Joast

o Schlipfkrapfen: Lydia Nockler, St. Jakob

e Biohof Oberhofer, Ddlsach

e Schafmilchprodukte: Kollnighof Nul3dorf

Ein gutes Essen ist Balsam fur die Seele!

Familie Winkler und das Moarhof-Team wunscht Ihnen einen guten Appetit und ein
paar schone Stunden bei uns im Moarhofstuberl!

Informationen liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschulten Service-
Mitarbeitern!

Gedeck (Amuse Gueule, Geback, Wasser) 2,50




...VORNE WEG...

Moarhof's Beef Tatar
Salzbutter | Tatartoast | Wachtelei | Frichtekaviar | schwarze Nuss
€19,90

Tatar vom Hirsch
Vogelbeere | Olive | Orangencreme
€22,90

Carpaccio vom Zebu-Ochsen
Balsamicoreduction | Parmesan | Basilikumpesto
€19,90

Gemischter Blattsalat
gebackene Kichererbsen | gerdstete Sonnenblumenkdrndl’'n | Bauernjoghurt-Topping
mit Hihnerstreifen € 18,90
mit Rinderfiletspitzen € 22,90
mit Riesengarnelen € 22,90

Raucherlachsterrine
Bauernjoghurt | sul3er Senf | eingelegte Grant'n | marinierter Feldsalat
€16,50

...SUPP'N...

Klare Rinderkraftbriuhe
mit Gemusestreifen
Mit Einlage nach Wahl:
Griel3nockerln oder Leberknddel oder

Krauterfrittaten oder Speckknddel
€6,90

Cremesuppe Topinambur & Speck

Vinschgerl-Chip
€ 8,90




...UNSERE HAUPTGERICHTE...

“Osttirolini”

mit Hirsch & Preiselbeerfillung
geschmorter Krautkopf | Speckwurfel | braune Butter | Bergkase
€ 18,90

Forelle "Mullerinnen Art"

braune Butter | gemischter Blattsalat | Dillkartoffeln
€ 25,90

Zweierlei vom Rehkitz

Haxl & Ragout

Puree vom geschmorten Sellerie | Fregolarisotto
€ 26,90

Wiener Schnitzel

Wildpreiselbeeren | Petersilienkartoffeln
vom Schwein € 17,90
vom Kalb € 25,90

Moarhof's Fischgrillteller
Filiets von Lachsforelle & Saibling | Black Tiger Garnele

Jungerbsenpuree | Pommes Carrees
€30,90

Schlipfkrapfen

osttirolerisch mit Erdapfel
oder mit Ricotta-Spinat
Nussbutter | Parmesan | gemischter Blattsalat
€ 19,90

*** Clubsteak vom Herkules ***

Boneaged | 4 Wochen | 700 - 1000 g

verschiedene Dipsauce | Rostgemuse | Steakpommes
a 100 gramm 12,00€

Surf'n’' turf

Medium gegrilltes Rinderfiletsteak & Riesengarnelen

Nussbutter-Hollandaise | Anti pasti | Steakhouse pommes
€ 44,90
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Degustationsmenii
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Aufstriche & Geback

ROk

Amuse Gueule
AKX
Raucherlachsterrine

Bauernjoghurt | stf3er Senf | eingelegte Grant'n | marinierter Feldsalad
Unsere Weinempfehlung: Winkler's No 1 | WG Hagn, | 1/8 € 4,80

*Kk*
Cremesuppe Topinambur & Speck
Vinschgerl-Chip
*kk*k
“Osttirolini”
mit Hirsch & Preiselbeerfiillung

geschmorter Krautkopf | Speckwdurfel | braune Butter | Bergkase
Winklers No. 3 | WG Stadler | 1/8 € 4,80

Kkhk*k
Zweierlei vom Rehkitz
Haxl & Ragout

PUree vom geschmorten Sellerie | Fregolarisotto
Blaufrankisch| WG Esterhazy | 1/8 € 5,20

oder
Moarhof's Fischgrillteller
Filiets von Lachsforelle & Saibling | Black Tiger Garnele

Jungerbsenpuree | Pommes Carrées
Chardonnay | WG Hagn | 1/8 € 4,80

AKX *
Sorbetvariation

Himbeere | Mango| Passionsfrucht
Chardonnay Trockenbeerenauslese | WG Neukamp u. Stadler | 1/8
€6,50

Menupreis: € 70,00 pro Person
(Auch Auszuge moglich)




