
Un caloroso "Grüß Gott"!

Il nostro chef Robert Lang e il suo team vorrebbero viziarvi con prelibatezze
regionali e stagionali. 

La qualità del prodotto è sempre in primo piano.

Questo è esattamente il motivo per cui cerchiamo di lavorare con prodotti e
fornitori locali.

Carne: Villgrater Bergfleisch
Pollo: Häusleithof - Familie Girstmair, Lienz
Pesce appena pescato: Zankl, Dellach
Specialità affumicate: Familie Truntschnig aus Nikolsdorf
Insalata e verdure: Robitsch und Zuegg Eurogast
Patate: Winklerhof - Kaspar Trutschnig, Nikolsdorf
Zucca: Girstmair Clemens, Patriasdorf
Uovo: Sonnseiten Goggile, Familie Jans, Nußdorf-Debant
Specialità di formaggio: Familie Vergeiner, Assling | Figerhof, Kals | Jakoberhof,
Matrei 
Pane: Bio-Bäcker Ernst Joast
Schlipfkrapfen: Lydia Nöckler, St. Jakob
Biohof Oberhofer, Dölsach
Prodotti a base di latte di pecora: Kollnighof Nussdorf

Un buon pasto è un balsamo per l'anima!
La famiglia Winkler e il team del Moarhof vi augurano un buon appetito e qualche ora piacevole

con noi al Moarhofstüberl!

Le informazioni sugli ingredienti dei nostri piatti che possono scatenare allergie o
intolleranze sono disponibili su richiesta presso il nostro personale di servizio qualificato!

MENU

Copertura (amuse gueule, pasticcini, acqua) 2,50



. . . P E R  C O M I N C A R E . . .

Tatar di manzo Moarhof
burro al sale | tartoast |Uovo di quaglia al forno

caviale di frutta | noce nera 
€ 19,90

Tartare di cervo
bacche di sorbo | olive | Crema all'arancia

€ 22,90

Carpaccio di bue zebù
riduzione di balsamico | parmigiano | pesto di basilico

€ 19,90

Insalata di foglie miste
ceci al forno | semi di girasole tostati | topping di yogurt contadino

con straccetti di pollo € 18,90
con punte di filetto di manzo € 22,90

con gamberoni € 22,90 

Terrina di salmone affumicato
Yogurt del contadino | senape dolce | mirtilli rossi sott'aceto | lattuga di agnello marinata

€ 16,50

. . . M I N E S T R E . . .

Brodo di manzo
con strisce di verdure 

Con guarnizione a scelta:
  gnocchi di semolino  o  gnocchi di fegato  o  

frittelle di erbe  o  gnocchi alla pancetta
€ 6,90

 
Crema di topinambur e pancetta

Vinschgerl-Chip
€ 8,90



. . . P I A T T O  P R I N C I P A L E . . .

"Osttirolini”
con ripieno di cervo e mirtilli rossi

testa di cavolo brasata | cubetti di pancetta | burro marrone | formaggio di montagna
€ 18,90

Trota alla mugnaia
burro marrone | insalata di foglie miste | patate all'aneto

€ 25,90

Due tipi di cerbiatto
Stinco e ragù

Purea di sedano rapa brasato | risotto alla fregola
€ 26,90

Cotoletta alla viennese
mirtilli rossi | patate al prezzemolo 

di maiale € 17,90
di vitello € 25,90

Griglia mista di pesce di Moarhof
Filetti di trota salmonata e salmerino | Gambero tigre nero

Purea di piselli novelli | Patate fritte Carrèes
€ 30,90

Schlipfkrapfen
Stile tirolese orientale con patate

o con ricotta e spinaci 
burro di noci | parmigiano | insalata di foglie miste

€ 19,90

 *** Bistecca di Herkules ***
 Boneaged | 4 Settimane | 700 - 1000 g

varie salse da intingere | verdure arrostite | patatine fritte 
 a 100 grammi 12,00€

Surf 'n' turf
Bistecca di filetto di manzo alla griglia media e gamberoni 

olandese al burro di noci | antipasti | patatine fritte della steakhouse
€ 44,90


